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THIERRY CARRIE : 13 avenue de la source – 34200 – Sète – 04.67.51.30.00 – thierry.carrie@sfr.fr – Maitre artisan charcutier Traiteur – Label Qualichef 

Nos apéritifs 
 
Mini gougères au fromage ............................................................... 32€/Kg 

Mini palet/mousse artichaut/saumon gravlax .......................... 35€/Kg 

Mini bun’s de foie gras ……………………………………………………. …    1€ pièce 

Mini croque magret fumé .................................................................. 32€/Kg 

Mini croque saumon fumé  ............................................................... 32€/Kg 

Mini cake jambon/pistache  ............................................................ 32€/Kg 

                                  

 
Nos croustades (6 à 8 personnes) 
 
Blettes/saumon ...............................................................................  49€pièce 

Asperges/gambas ........................................................................... 50€pièce 

Filet de caille /foie gras/champignons ..................................... 49€pièce 

Ris de veau et cèpes ........................................................................ 50€pièce 

 

 Nos foies gras maison  
 
Foie gras de canard ........................................................................ 136€/Kg 

Foie gras de canard/magret fumé……………………………………137€/Kg 

 
Nos charcuteries maison 

Galantine de canette forestière .................................................... 45€/Kg 

Galantine de pintade/ris de veau ................................................ 46€/Kg 

Galantine de faisan/foie gras/cèpes ......................................... 46€/Kg 

Porcelet farci cuit au four ................................................................. 36€/Kg 

Boudin blanc nature .........................................................................  19€/Kg  

Boudin blanc à la truffe du Périgord à 1% ................................ 29€/Kg 

Pâté croûte caille Lucullus............................................................... 45€/Kg 

Pâté croûte aux deux volailles et foie gras ................................. 44€/Kg 

Pâté croûte de sanglier aux cèpes ................................................ 44€/Kg 
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THIERRY CARRIE : 13 avenue de la source – 34200 – Sète – 04.67.51.30.00 – thierry.carrie@sfr.fr – Maitre artisan charcutier Traiteur – Label Qualichef 

Nos entrées froides  
Tartare d’espadon/légumes craquants/huile de truffe…...4.90€pièce 

Demi-langouste mayonnaise .................................................. 18.50€ pièce 

Verrine houmous/tomates confites/queues écrevisses.. 4.50€pièce 

Verrine chèvre/pesto/ légumes/graine de courge………..4.50€pièce 

Terrine de saumon et mousseline d’épinard ...................... 41.00€/Kg 

Terrine langouste thermidor .................................................... 43.00€/Kg 

Terrine de saint Jacques au Noilly ...................................... 40.00€/Kg 

Terrine de gambas aux petits légumes ................................. 40.00€/Kg 

 
 

Nos poissons 
 
Dos de maigre/velouté de coquillages .................................. 37.90€/kg 

Rouleau saumon/mousseline petits légumes/purée……… 36.90€/kg 

Croustillant de St Jacques/cèpes ....................................... 9.90€pièce 

Filet de St Pierre/sauce fruits de mer……………………………42.90€/kg 

 

Nos viandes 
Médaillon épaule d’agneau/jus réduit/légumes confits ........................ 39€ 

Vol au vent pintade/cèpes ......................................................... 6.90€pièce 

Chapon farci en pavé ........................................................................ 40€/Kg   

Civet de cerf  …………………………………………………………………39€/kg 

 
 
 

Nos légumes 
 
Pommes dauphine ........................................................................ 24.00€/Kg 

Gratin dauphinois au jus de truffe………………………………….3.50€pièce 

Fondant potimarron/aubergines………………………………………3.20€pièce 

Gratin de macaroni aux cèpes…………………………………………..3.50€ pièce 

Sauté de cèpes……………………………………………………………………….48€/Kg 

 


